
ПАМЯТКА ПО ПРОВЕРКЕ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯИ
СОБЛЮДЕНИЯ САНИТАРНО - ГИГИЕНИЧЕСКИХ НОРМ

В соответствии Федераzrьным законом от 29.12.2о12 N 27ТФЗ -об
образовании в РФu к компетенции школы относится организация питания
об5rчающихся.
I. осцовЕые норматнвцо-правовые и методические документы по
организации питанця, размещенные на шкоАьных сайтах в сети
Ивтернет:
1. ый закон "о вании в сийской Феде и" от
29,l2,2o\2 N 27з_фз (

2. Фз ,,о санитарно-эпидемиологическом благополччии населенияо от
1 2(З0).ОЗ.99г. Nq52-ФЗЗ.
з. ФЗ nO качестве и безопасности пищевых проrуктовu от 02.о1,2ооО Ns 29-
Фз
4. Фз uO техническом регчлировании" от 27.12.2оо2 Nq184-ФЗ
5. ЗРФ * ителеЙо от 07.02 .1992 Ns 2з00_ 1

б. Сан Пин 2.З.2.1078-01
7 . Сан Пин 2.4.5.24о9-о8 пСанитарно-эпидемиологические требования к
оDган и питания ся в обшеоб льных ениях
'V'{DеЖДеНиях начального и среднего профессионального образования о (]rTB.
постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от
2З.07.2о08 N 45):

8. Сан Пин 2.3.2.1940-05
9. Методические рекомендации МРNоО100/8бО4-О7-З4 от 24.о8.2ОО7
10.Письмо Минобрнауки России "О формировании культyры здорового
питания об}лчающихся, воспитанников"
1 1.ПОсТановление Главного государственного санитарного врача РФ'Об
чтверждении СанПиН 2.4. 5. 2409_08,
|2.

рекомендаций по организации питания об_,r'чающихся и воспитанников
образователъных _,ч-чреждений "

II..Щокументация пищеблока школы
На пищеблоке должна быть следующая документация:
- >r(урнал бракеража готовой кулинарной продукции;
- х(урнал бракера;ка пищевых продуктов и продовольственного сырья;
- журнал здоровъя (с вкrrючением в него данных осмотра на наличие
гнойничковых заболеваний, сведений об отсутствии острых кишечных
заболеваний, ангин, нахождении сотрудников на листке временной
нетрудоспособности);
- санитарный х<урнал для фиксации результатов внутреннего и
общественного контроля ;

_ перспективное меню, ежедневное меню, технологические карты;

ении методических


