
5. в кашаХ Ее должнО быть комков и посторонних примесей, зерна без труда отдепяться друг

оТДрУГа.JlУчшеВсеГоэТопроВериТЬ,раЗМазаВкашУТонкиМслоеМПоТареЛке.ПриПроВерке
качестВакашсуш{есТВУеТпроблеманеДоВложенияс)хоГоВешесТВа)Т.е.ВесПорции
соответствует стандарту, но воды oonio.. u"", npy"ir, чтобы определить этот брак, образеш

блюда необходимо сравнить с рецептом;

б. макароЕы должны легко перемешиваться и не склеиRаться:

7.соУсыПоДЛежаТпроВеркенеТоЛЬконаВкУс,ноиFIаконсисТенциюЖиДкосТи.КаксУП-
ПЮре.АеслиВсоУсеесТЬТВерДыечасТицЫ.оПреДеЛяюТкачесТВоиХнареЗки:

Факторы, влияющие на органолептическую оценку:

1.ТеМПераТУраВоЗД)хапиlцеблока(оптималЬная-20гралУсоВ.ПриПоВышении
температуры снижается чувствительность к воспри","Ioiорuкого и кислого, при понижении

температуры - соленого);

2.ТеМПераТУраlIоВерхносТияЗыка(речепторыВкУсаснижаЮтПороГЧУВсТВиТеЛЬносТиПри
понижени","rrr"рu,у'|ы ниже 0 грфсов и повышении свыше 45);

з. освеIцение пишеблокu 1оau.rц"й должно быть естественным, чтобы исключить

изменение натураJIьного цвета пиши;

4.наJIичиеПосТороннихЗаПахоВ(постороннихЗаПахоВбытьнеДоЛiкно.Т.к.Э'rоМо)i{еТ
повлиять на правильную оценку качества продуrtтов),

Критерии оценки качества блюд

[lослеорганоЛеПтическойпроВеркекажДоГоблюДаПосооТВеТсТВУюЩиМПраВиЛаМ.В
бракеражный журна;r заносятся ouaнn" пuждого блюда согласно установленным критериям

оценивания.
о (отлично)) оценку получают блюда, которые приготовлены СтРОГО ПО

определенной рецептуре без отклонений от правил и вкусовых качеств;

о (хорошо) _,a*rrьпоarя блюд имеет незначительные нарушенИЯ, КОТОРЫе абСОЛЮТНО Не

измеЕили привычный вкус блюда; 
f,ф r.лтлпLfr. няпч1Ilен. вкус изменен, но

. ((УДОВЛетворительно) - 
такая оценка у блюд, рецепт которых нарушен, вкус изменеЕ

блюдо пригодно к употреблению;
. (неудовлетвориТельно) -- блюдо непригодllо tt пишtе. является браком и сllисывается,

о РасчеТ оценкИ качества ,rpooy*u"" : 
.обrцаЯ 

оценка качества анализируемого блюда

(излелия) рассчитывается *un aрй'ее арифметическое значение оценок всех сотрудников,

ПриниМаВIIIихУЧасТиеВоценке,сТочносТЬЮДоПерВоГознакаПосJIезапятой.
оВсеэмоценкИоПреДеJ],яIоtс'{поорtаншrcшI'itIескиМПоI€ЗаЕТ,IМиЗаносяtсяВбракерясъйяtУрна]I.

Блюда с оценкой (неудовпетворительно) ни в коем случае не поступают в реализацию детям,

в этом случае IIредседатель бракеражной комиссии составляет акт, о котором обязательно

докладывают директору шкопы. Также с этим un,o"nuno*"' работника, по вине которого

f,"*Нхlх:r"хтiо"дукциюсписывают,так}кесоставляясоотв€,тс-гвующийакт,
ВбракеражноМжурнаЛеоТМечаютсяоценкиорГаноЛеtlтическойПроВеркикажДоГоблюДа
отдельно, а не всего меню в целом,

Работу бракеражной комиссии контроJ{ирует непосредствеIlно дирекl,ор tI_Iколы,

ВоспитанНики И ученикИ могуТ получить_готовуЮ продукцию.только после бракерах<а все

готовой продукции, производr*"о ""'""*еблоках 
йьоу uКаспийская COLLI N2>


